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aby se olej a ocet po chvili neoddélily. Slunacnicovy Susena rajcata, O

(high-oleic) maliny ¢ %
Tipy pro mistrovskou chut

Cas pro rozlezeni chuti
Pfi pouziti susenych bylinek ¢i
rajcat nechte zalivku par minut
odstéat, aby zmékly.

Nebojte se vyraznosti
Zalivka musi chutnat velmi
silng, protoze se po smichani
se zeleninou naredi.

Vyuziti mimo salaty
Krémové zalivky skvéle poslouzi
jako dipy ke grilovanému masu,
rybadm nebo vejcim.




